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FROHLICH ANS
KOCHWERK!

SPECIAL KOCHSCHULEN

Omas Kiiche — in Zeiten, da eine kulinarische Weltreise nur eine Frage der Organisation ist, zaubern uns GroBmutters boden-
standige Kochkiinste ein Lacheln aufs Gesicht. Im Hamburger Kochwerk powered by OTTO gibt's beides und noch viel mehr
Maglichkeiten, das eigene Koch-Repertoire zu erweitern.

ochwerk powered by OTTO bietet

klassische Kochkurse, Kochevents
und Kiichenpartys fiir kleine und grofie-
re Runden (bis 150 Personen). Zwolf in-
ternational erfahrene und ausgezeichne-
te Kéche, darunter vier Meisterkoche,
kreieren, braten und werkeln in den fiinf
Profikiichen des Kochwerks. Dabei sind
Leidenschaft, Spaf} und der respektvol-
le Umgang mit frischen und hochwerti-
gen Produkten die stets eingesetzten Zu-
taten fiir ein gelungenes Essen.

Wer seinen individuellen Kochkurs
fir den Familien- oder Freundeskreis,
das Arbeitsteam oder die Sportmann-
schaft bucht, kann das Thema selbst
wahlen. Die Kochkurse beginnen nicht
selten mit einem Aha-Erlebnis, denn
der Blick hinter die Kulissen einer mo-
dern-funktionalen gastronomischen
,GrofR“-Kiiche weckt Appetit auf Kom-
mendes. Bis zu 14 Personen agieren un-
ter Anleitung der Profis. Selbst ist der
Mann oder die Frau, denn im Kochwerk
hat jeder seine eigene Kochflache, ge-
niigend Platz und ausreichend Materi-
alien, um selbststandig zu kochen. Da-
bei geben die Kochwerk-Kéche den

Géasten alle einfachen und anspruchs-
vollen Tricks und Kniffe sowie die bes-
ten Einkaufstipps mit auf den Weg, da-
mit die erlernten Feinheiten zukiinftig
am eigenen Herd umgesetzt werden
kénnen. Auch Tipps zu korrespondie-
renden Weinen und den Bezugsquellen
gehoren zum geschmackvollen Service
des Hauses. Genussvoller Abschluss
des Kochens mit all seinen spannen-
den und neuen Geschmackserlebnissen
ist die gesellige Runde beim gemeinsam
zubereiteten Meni an einer Tafel in der
Kiiche oder im Kochwerk-,Restaurant
Hanse*.

Kochwerk powered by OTTO bietet
auch Team-Koch-Events, bei denen acht
bis 16 Gaste in Gruppen aufgeteilt wer-
den. Die kleinen Teams kochen parallel
die gleichen Speisen, fachmannisch von
den Kochwerk-Kiichenprofis betreut.
Beim gemeinsamen Essen servieren sich
die Gruppen gegenseitig ihr Menii. Spaf3
und Leidenschaft steigert dann noch die
Nominierung der Siegergruppe, die das
Team vom Kochwerk kiirt. Auswahlkri-
terien sind die Einhaltung der Zeit, sau-
beres Arbeiten, Teamwork innerhalb

der Gruppe und natiirlich Optik und Ge-
schmack der Speisen.

»Schlemmern & Feiern® ist das origi-
nelle Party-Konzept in einer der Koch-
werkkiichen. Direkt vor den Augen der
Gaste entstehen kleine Gerichte in zwolf
Gangen und den Themen ,Asien”, ,me-
diterran®, ,,Omas Kiiche“, ,Cross-over-
Kitchen“ sowie ,rund um die Welt“. Die
Kiiche, ausgestattet mit Stehtischen,
Loungemobeln und vielen Kerzen, kann
dann auch zum Partyraum mit Tanzfla-
che fiir bis zu 150 Personen werden.

Kochwerk powered by OTTO kommt
auch als professioneller Caterer in pri-
vate Haushalte oder Firmenkiichen, um
Kochkurse, Kochevents oder Firmenfei-
ern auszurichten, und tibernimmt hier-
bei selbstverstandlich die gesamte Pla-
nung von A bis Z. Na dann: Frohlich ans
Kochwerk!
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